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FLAVOUF

BIER VOOR HAAR

Met de Wieckse Rose is het eerste,
echte ladybiertje eindelijk een feit.
Net zo roze als de gedoodverfde roseé,
maar veel sprankelender, frisser, en
minstens zo lekker. Bovendien erg
terrasjeswaardig, want dit witbier wordt
geschonken In een hoog, slank en elegant
glas. Daar houden we van!
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Bij welke nieuwkomers van het afgelo-
pen halfjaar wil je elke dag wel eten?

o Y / t 9 lt In dit glazen huisje in Amsterdam-
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osmo geeft de drie beste excuses  tas aan je a DR pasta’s, tapas, broodjes, maar ook grotere
viees- en visgerechten van de grill. Aan
de bar borrelen kan ook! Beethovenstraat
301, Amsterdam, www.lotz.nl

XN Aan de Schiedamse Stadsgracht
opende twee maanden geleden restaurant
Lepels haar deuren. Die lepels heb je
eigenlijk alleen nodig als je voor een hele
of halve portie gaat, want trek je je terug
in de Lounge, dan worden heerlijke
fingerfoods geserveerd. Allemaal even
licht en healthy! Korte Haven 5,
Schiedam, www.marcsmeets.nl

De opvolgster van
restaurant De Koningin heeft even op zich
laten wachten, maar is sinds een paar
maanden een feit. De kroon op een
bezoekje bij mooi weer is de tuin, waar je
de Franse, Italiaanse en Oosterse gerech-
ten (€8 per stuk) opsmikkelt onder de
ruisende bomen. Koninginneweg 14,
Haarlem, www.nieuwekoningin.n|

Nog een royalty in horeca-
and! Waar eerst de Renault-garage was,
xun je nu in Dauphine (Frans voor kroon-
prinses en een van Renaults populairste
modellen in de jaren zestig) genieten van
uitgebreide ontbijtjes, royale lunches,
diners en de oesterbar.

Prins Bernhardplein 175, Amsterdam,
www.caferestaurantdauphine.nl
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SHAKE IT, BABY! "

Dankzij Jamie Oliver gaan we elke zaterdag 5
naar de markt, trekken we de herbs met bosjes
uit de vensterbanken, en zijn we massaal aan
de vijzel geraakt. Die kunnen we nu wel weg-
gooien, want Jamie bedacht iets veel makkelij-
kers om Kruiden en specerijen (droog en vloei-
baar!) in te malen en mixen: de Flavour Shaker
(€29,95). Lijkt op een normale shaker, maar
het balletje perst extra veel smaak uit alles wat
je erin stopt. Handig voor zomerse dressings en

n]arinadts. www.flavourshaker.nl.
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¥ KRUIP IN STIJL ACHTER DE BARBECUE MET ZO’N SCHATTIG
, FLAMENCO-SCHORT VOL POLKADOTS (€17,50) wccvmmormmamcenouse

DOOR LOT MOSTART / FOTO: ERIC MCNATT. ALLE PRIJZEN ONDER VOORBEHOUD, VOOR VERKOOPRINFO ZIE INHOUD.
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